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Закуски
Ассорти антипасти	 85 г	 450
вяленые томаты, артишоки, оливки Каламата

Брускетта
– с мини-моцареллой, томатами черри 	 1 шт. | 75 г	 350 
    и соусом Песто

– с гуакамоле и креветкой	 1 шт. | 70 г	 390
– со слабосолёным лососем,	 1 шт. | 65 г	 450 
    крем-сыром и авокадо

– с сыровяленой свиной шеей,	 1 шт. | 65 г	 390 
    вялеными томатами, каперсами, 
    артишоком и соусом Песто

Хрустящие креветки  	 260 г	 990
с соусом сладкий чили

Пате из куриной печени  	 230 г	 690
с яблочным чатни и бриошью

Ассорти итальянских 	 140 г	 790 
мясных деликатесов 

Хлебная корзина с маслом	 3 шт. | 45 г	 390

Салаты
Салат из свежих овощей 	 240 г	 490 
с ароматной зеленью
заправляется оливковым маслом или сметаной

Салат из баклажанов  	 200 г	 650 
с творожным сыром
с соусом сладкий чили и крастом из грецкого ореха

Салат «Цезарь»
– с тигровыми креветками 	 310 г	 950
– с куриным филе	 300 г	 790
Салат с куриной печенью	 280 г	 650
карамелизированной в соусе терияки  
и цитрусовой заправкой

«Оливье» с говяжьим языком	 270 г	 790

Паста
Тальятелле с морепродуктами	 250 г	 990
в томатном или сливочном соусе

Лапша в тайском соусе с уткой  	 280 г	 850
пак-чой и эдамаме

Татьятелле Карбонара	 200 г	 690
в сливочном соусе 

Супы
Тыквенный крем-суп	 300 г	 450
подаётся с трюфельным маслом

Грибной крем-суп  	 250 г	 550
подаётся с зелёным маслом 

Насыщенный рыбный суп	 390 г	 850
с лососем и судаком

Куриный бульон 	 360 г	 550
с пастй орзо и перепелиным яйцом

Борщ с говяжьей вырезкой  	 450 г	 750
подаётся со сметаной и зелёным луком

Основные блюда
Рагу из белых грибов  	 220 г	 690
с картофелем по-деревенски и пармезаном

Филе судака 	 290 г	 1 390
с овощами гриль и сливочным соусом

Филе лосося	 300 г	 1 690
с овощами гриль  
и апельсиново-сливочным соусом

Куриное филе с пастой орзо  	 250 г	 890
соусом Жу и сублимированной малиной

Утиная грудка 	 225 г	 990
с пюре из тыквы и брусничным соусом

Бефстроганов 	 250 г	 1 290
с картофельным пюре, луком фри  
и маринованным огурцом

Говяжья вырезка 	 320 г	 1 690
с фенхелем и рагу из белых грибов

Десерты
Конфета ручной работы	 1 шт.	 250
к вашей чашке кофе для настроения

Мороженое и сорбет	 1 шарик	 290
ассортимент уточняйте у официанта

Брауни  	 110 г	 550
с глазурью из белого шоколада  
и свежими ягодами

Яблочный штрудель 	 220 г	 590
с ванильным мороженым

Чизкейк Нью-Йорк 	 210 г	 590
со свежими ягодами и клубничным вареньем

Ассорти сыров  	 200 г	 1 190
с мёдом, грецким орехом и гриссини

В случае пищевой непереносимости, просим информировать об этом официанта перед приемом заказа. Данная печатная продукция является рекламным материалом. Подробная 
информация о выходе блюд и калорийности будет предоставлена вам по запросу. Цены указаны в рублях и включают НДС в размере, установленном российским законодательством.

Мы готовим с любовью и заботой о Вас! 
В своей работе мы не используем усилители вкуса 
и продукты, которые содержат ГМО. 

  — рекомендации шефа	   — сезонное меню

Меню



Starters
Antipasto	 85 g	 450
dried tomatoes, artichokes, pickled Kalamata olives

Bruschetta
– with mini mozzarella, cherry tomatoes	 1 pc. | 75 g	 350 
    and pesto sauce

– with guacamole and shrimp	 1 pc. | 70 g	 390
– with lightly salted salmon,	 1 pc. | 65 g	 450 
    cream cheese and avocado

– with coppa, sun dried tomatoes,	 1 pc. | 65 g	 390 
    capers, artichoke and pesto sauce

Crispy prawns  	 260 g	 990
with sweet chili sauce

Рâté made from chicken liver  	 230 g	 690
with apple chutney and brioche

Selection of Italian meat delicacies 	 140 g	 790 

Bread and butter	 3 pc. | 45 g	 390

Salads
Vegetable salad with aromatic greens 	 240 g	 490
dressed with olive oil or sour cream

Salad with aubergine  	 200 g	 650 
and cream cheese
dressed with sweet chili sauce and cracked walnut

Caesar salad
– with fried king prawns	 310 g	 950
– with fried chicken fillet	 300 g	 790
Salad with chicken liver	 280 g	 650
caramelized in teriyaki sauce and citrus dressing

Olivier salad with beef tongue	 270 g	 790

Pasta
Tagliatelle with seafood 	 250 g	 990
and tomato or cream sauce

Noodles with Thai sauce, duck breast  	 280 g	 850
bok choy and edamame beans

Tagliatelle Carbonara	 200 g	 690
with creamy sauce

Soups
Pumpkin cream soup	 300 g	 450
served with truffle oil 

Mushroom cream soup  	 250 g	 550
served with green oil

Hearty fish soup	 390 g	 850
with salmon and pikeperch

Chicken broth	 360 g	 550
with orzo and quail egg

Borsch with beef tenderloin  	 450 g	 750
served with sour cream and spring onion

Main courses
Roasted white mushrooms  	 220 g	 690
with rustic potatoes

Pike perch fillet	 290 g	 1 390
with vegetables and creamy sauce

Salmon fillet	 300 g	 1 690
with grilled vegetables, creamy  
and orange dressing

Chicken fillet with orzo  	 250 g	 890
demi-glace sauce and freeze-dried raspberry

Duck breast	 225 g	 990
with pumpkin puree and cowberry sauce

Beef Stroganoff	 250 g	 1 290
with mashed potatoes,
fried onion and pickled cucumber

Beef tenderloin	 320 g	 1 690
with fennel and white mushrooms stew

Desserts
Handmade candy	 1 pc.	 250
for your favorite cup of coffee

Ice-cream and sorbet	 1 scoop	 290
Inquire with the waiter about the variety of tastes

Brownie  	 110 g	 550
with white chocolate icing and fresh berries

Apple strudel	 220 g	 590
with a scoop of vanilla ice-cream

New York cheesecake	 210 g	 590
with fresh berries and strawberry jam

Selection of cheese	 200 g	 1 190
with honey and grissini

In case of food intolerance, please inform your waiter beforehand. This is a promotional material. Nutrition information is provided by request. Prices are quoted in rubles and include VAT according 
to the rate established by the legislation of Russian Federation.

Cooking is infused with our love and attention! 
In our work, we do not use flavor enhancers 
or products that contain GMOs. 

  — chief’s recommendations	   — seasonal menu

Menu


